“FOODPRINTS. La huella de los alimentos” es una exposicion fruto del acuerdo internacional de
cooperacion entre el Parque de las Ciencias (Granada-Espana),
DASA (Dortmund-Alemania) y Technisches Museum (Viena-Austria)
bajo el lema “Un futuro sostenible”
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Actividades vinculadas con la exposicién “FOODPRINTS”

XIX Curso sobre Actualidad Cientifica
“La huella de los alimentos”
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Foro Iberoamericano —

“Alimentacion, nutricion y sostenibilidad”

Actividades familiares

« Taller de sostenibilidad

» Encuentro solar: Cocina sostenible
« Biofortificacion de alimentos

» Demostracion culinaria
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Talleres escolares

» Economia circular

« Alimentacion de km 0

* Desperdicio alimentario y cocina
de aprovechamiento
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Comer es una necesidad humana fundamental y una expresion de disfrute y estilo de vida,
donde la comida es un recurso que implica, a su vez, consumo de recursos. La produccion
de nuestros alimentos tiene un fuerte impacto medioambiental y se enfrenta a nuevos retos
planteados por los efectos de la crisis climatica. Nuestra dieta sigue diferentes tendencias
y lo que comemos y la forma en que lo hacemos tiene un precio: para nuestra economia,
nuestro cuerpo, de otras personas, el medio ambiente y el clima. Hacer que los alimentos estén
disponibles, sean imperecederos, apetecibles y asequibles ha sido siempre un objetivo de las
innovaciones tecnologicas. Ahora tenemos que abordar la cuestion de como las tecnologias
tradicionales y modernas pueden hacer que el sistema alimentario mundial sea mas sostenible.

Con FOODPRINTS. La huella de los alimentos el Parque de las Ciencias invita a sus visitantes
a realizar un viaje por la historia y el futuro de la tecnologia y la alimentacién con una vision
critica mostrando como el conocimiento historico y global puede dar lugar a innovaciones que
contribuyan a resolver los retos actuales y futuros.

Eating is a fundamental human need and an expression of enjoyment

and lifestyle, where food is a resource which in turn implies resource
consumption. The production of our food has a strong environmental impact
and faces new challenges posed by the effects of the climate crisis. Our diet
follows different trends and what we eat and how we eat it has a price: for
our economy, our bodies, other people, the environment and the climate.
Making food available, timeless, palatable and affordable has always been
a goal of technological innovations. Now we need to address the question
of how traditional and modern technologies can make the global food
system more sustainable.

With FOODPRINTS the Parque de las Ciencias invites its visitors to take a
journey through the history and future of technology and food with a critical
view showing how historical and global knowledge can lead to innovations
that contribute to solving current and future challenges.

AMBITOS DE LA EXPOSICION
Areas of the Exhibition
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ESPACIOS DE REFLEXION Y EXPERIMENTACION
Spaces for Reflection and Experimentation
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¢Qué hay para comer? ;Puedo permitirmelo?
What is there to eat? Can | afford it?

¢Es saludable?
Is it healthy?

¢De donde procede?
Where does itcome from?

¢Qué contiene?
What's in it?

¢Quién lo ha cocinado?
Who did the baking?

¢Todavia esta bueno?
Is it still good?

TasteLAB

Area de proyeccion
Projection Area

Taller didactico
Educational workshop

Espacio de debate
Space for discussion

1500 m? de exposicion « mas de 150 objetos « elementos
tecnoldgicos + 50 elementos audiovisuales « 7 estaciones
interactivas - talleres didacticos ¢ zona de proyeccion

+ CHECK IN / CHECK OUT :
. SIMULADOR DE CESTA DE COMPRA INTERACTIVA .
. INTERACTIVE SHOPPING BASKET N
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ENTRADA SALIDA
PLANTA BAJA PLANTA ALTA
ENTRANCE EXIT
FIRST FLOOR UPPER FLOOR



